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ATUN EN ACEITE DE GIRASOL
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CONSERVA DE ATUN MSC TRADICIONAL (BOLSA}

TAMANOS DISPONIBLES >
1KG en aceite de girasol
1KG al natural

3KG en aceite de girasol
3KG al natural

NOMBRE COMERCIAL > Atun listado o Skipjack

ESPECIE (NOMBRE CIENTIFICO) > Katsuwonus pelamis

ZONA DE CAPTURA (FAQ) > OCEANO INDICO FAO 51

METODO DE PESCA > Redes de cerco

DESCRIPCION > Conserva de atun listado en aceite de girasol o al natural, en bolsa de aluminio
INGREDIENTES > Atun, aceite y sal / atun, agua v sal

USO ESPERADO > Para cosumo directo

PRESENTACION > Bolsa de aluminio

VIDA UTIL > 36 meses / 3 aios (aceite) - 30 meses (al natural)

CONDICIONES DE CONSERVACION > Conservar a temperatura ambiente

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS >

Color > Caracteristicos del atun listado en conserva

Olor > Caracteristico no rancio ni oxidado

Apariencia > Trozos consistentes con un porcentaje de miga ho superior al 30%, sin restos de piel
Textura > Consistencia firme pero jugosa vy sabrosa.

Otros > Ausencia de anisakis y/o pardsitos. Sin cuerpos extrafios.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS >
Plomo < 0,3 mg/kg

Cadmio < 0,10 myg/kg

Mercurio <1 mg/kg

Histamina < 100 ppm

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS >
Comercialmente esteril en su consumo preferente de 36 meses (aceite) o 30 meses (al natural)
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